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グラン・コルト&シャトー・クラーク 12本セッ
ト

9703141

フレシャス・デ・ロス・アンデ
ス

仕様
スタイル：セット

容量：750ml

説明

1. シャトー・クラーク (2013) × 6本
テイスティングノート フランス産赤ワイン。縁が深い紫色をした美しい深紅色。濃厚かつ複雑。ノー
ズはフレッシュな果実のアロマ（カシス、ブラックチェリー）、エレガントなオーク、ほのかなメン
トールとリコリスを示す。味わいはまっすぐで、まろやか。リッチで凝縮したビロードのようなタン
ニンのテクスチャーに、美しい酸味のバランスとフレッシュさをもたらす。見事。
相性の良い料理 グリルした肉、ソースを使った肉料理、チーズの盛り合わせなどと好相性。
葡萄品種 メルロー70％、カベルネ・ソーヴィニヨン30％

2. グラン・コルト (2014)× 6本
テイスティングノート アルゼンチンを代表するマルベックの特徴、スミレとプルーンの香りを示す。
シラーは、半砂漠気候で育ち、すばらしいミネラルとスパイスを持つ。マルベックとシラーは濃く力
強い。エレガンスと柔らかいタンニンとバラの香りはカベルネ・フランがもたらす。すべてが調和し、
複雑味と優雅さを持つ見事なワイン。
相性の良い料理 グリルした肉やフランス産のチーズなどと好相性。
中華料理: ブラックペッパーで味付けした肉炒め 日本料理:肉の鉄板焼き 韓国料理:甘さ控えめのブル
コギと好相性。
葡萄品種 60% マルベック、20% カベルネ・フラン、20% シラー


