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テッレ・シチリアーネ　ビアンコ
9285727

コンテ・オッタヴィオ・ピッコ
ロミニ

イタリア

仕様

地域： イタリア / シチリア

原産地呼称： イタリア / I.G.T.- テッレ・シチリアーノ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： グレカニコ インツォリア カタラット

テイスト： 辛口

アルコール度数(%)： 12.0%

サーブ温度： 10℃から12℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート：　柔らかく、フレッシュ、滑らかな芳香を示し、トロピカルフルーツの含み
を伴う。 まろやかで、素晴らしいバランスを持つ。

合う料理：　シーフードのスパゲッティ、シーフード料理、サマーサラダなどと好相性。

葡萄品種：　40% カタラッタ、30% グレカニコ、30% インツォリア

畑 / 醸造方法

テロワール：べリーチェ・ヴァレー
気候：　地中海性気候
土壌：　粘土質土壌
収穫：　8月初旬から9月中旬まで
醸造：　ステンレス・スティールタンク、13℃で15-20日間発酵を行う。熟成しない。

酸度：　5.7g/l
PH：　3.3
残糖：　3.00g/l


