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ブルーボトルで応援！甘口ワインセット
9707993

仕様
スタイル：セット

テイスト： 甘口

容量：750ml

説明

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. ピーロート・ブルー ゼクト マイルド ドイツ / 白・泡 / 甘口
テイスティングノート 深みのある麦わら色をし、泡が一貫し連続して出てくる。フルーティーなノー
ズは、泡により高められており、アプリコット、ピーチの含みを示し、ハニーのアクセントを持つ。
調和し、バランスが取れており、フルーティーで、口の中を覆うような果実味のしっかりとした核と、
フレッシュで余韻の長い後味を持つ。キュヴェに対し、ワインメーカーは高いスキルで、異なる葡萄
品種の力強さを掛け合わせることで、きれいなバランスをベースにしたワインが生産される。繊細で
調和のとれたスパークリングワインは、二次発酵の結果できる。

2. ピーロート・ブルー カビネット (2022) ドイツ、ナーエ / 白 / フルーティー
テイスティングノート 黄色がかった麦わら色。フルーティーで心地よく、調和が取れている。ノー
ズはリング/洋ナシ、桃/アプリコット、柑橘類、花を示す。軽い酸味と凝縮した甘味を持ち、とても
飲みやすい逸品。
合う料理 アジア料理、パスタ、チキン、チーズ、スパイシーな料理などと好相性
葡萄品種 ミュラー・トゥルガウ、リースリング

3. ピーロート・ブルー シュペートレーゼ (2022) ドイツ、ナーエ / 白 / 中甘口
テイスティングノート 最初に洋梨と桃のフルーティーなアロマを示し、ほのかな干し草も加わる。
素晴らしくフルーティーで、飲みやすい。
合う料理 サラダ、バーベキュー、家きん、ポーク肉、チーズと好相性
葡萄品種 ケルナー

4. ピーロート・ブルー アウスレーゼ (2021) ドイツ、ナーエ / 白 / 甘口
テイスティングノート 麦わら色。洋ナシと桃の芳香を示し、ほのかなリンゴと濡れたスレートを伴
う。フルーティーでスモーキーさも感じる、飲みやすいワイン。
合う料理 サラダ、チーズ、チキン、アジア料理と好相性
葡萄品種 リースリング

5. フェア・アラニー (2023) ハンガリー、ドゥーナ・ボッレジオ / 白 / 甘口
テイスティングノート ファーストノーズはバラとナツメグを示し、ほのかなハチミツやドライアプ
リコットを伴う。芳醇でクリーミー、フルーティーで複雑さも感じられ、長い余韻が続くフルボディ。
合う料理 ローストビーフ、マッシュドポテトなどと好相性
葡萄品種 ムシュコタリ(ミュスカ)

6. アイス セレクション (2022) *500mlボトル ハンガリー、ハノス＝バハ / 赤 / 極甘口
テイスティングノート ハンガリーのドゥナ・ボレジオ地方で造る、感動を呼ぶような甘口のカベル
ネ・ソーヴィニヨンワイン。甘美で、主にストロベリーとラズベリーの芳香を示し、バナナとフルー
ツドロップのアロマを背景に感じる。芳醇でフルーティ、若々しいスタイルは様々な場面に最適。
合う料理 ガトーショコラなどのチョコレートのデザートがおすすめ
葡萄品種 カベルネ・ソーヴィニヨン

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・熨斗対応不可


