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アール・ド・ヴィーヴル 3本セット 【専用箱付】
9706599

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション

スタイル：セット

容量：750ml

説明

テラコッタボトルで人気の南仏ワインを特別ボックスに入れてご用意しました。
※在庫状況により、ヴィンテージを変更してご案内する場合がございます、ご了承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. アール・ド・ヴィーヴル ルージュ (2017)
フランス、ラングドック / 赤 / 辛口
通常価格：5,170円
受賞歴 ジャパン・ワイン・チャレンジ2022　ゴールド！テイスティングノート 美しい鮮やかなル
ビーレッド色。複雑でエレガント、熟した赤果実の美味なアロマを示し、まろやかな味わいは、素晴
らしいバランスを持ち、タンニンが溶け込んでいる。
合う料理 グリル肉、地中海料理などと好相性
葡萄品種 グルナッシュ、シラー、ムールヴェードル

2. アール・ド・ヴィーヴィル ロゼ (2022)
フランス、ラングドック / ロゼ / 辛口
通常価格：5,170円
テイスティングノート 淡く輝きのあるピンク色。ノーズはレッドベリー、カシス、イチゴの芳香を
示し、バラと柑橘類の含みを伴う。フレッシュでバランスの良い味わいは、素晴らしく芳醇で、長く
続く。
合う料理 地中海料理、白身肉のバーベキューなどと好相性
葡萄品種 グルナッシュ、サンソー、シラー

3. アール・ドゥ・ヴィーヴル ブラン (2019)
フランス、ラングドック / 白 / 甘口
受賞歴 ヴェールドヴァン　92ポイント！
テイスティングノート このワインのエレガントさはアぺラシオンのフラグシップともいえる。高貴
な麦色は若いうちは緑色帯びており、その若さは白果実（洋ナシや桃）やプラムの含みによって支え
られ、風味にも反映される。フレッシュで、エレガントな調和の取れた風味は後味へと続く。
合う料理 アペリティフとして、地中海スタイルの前菜に。
葡萄品種 クレレット・ダディサン (ローマ時代から知られている品種で、地中海の気候に非常に適し
ている)

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す


