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【オンライン限定】パーティーワインセット
9706151

仕様
スタイル：セット

容量：750ml

説明

ご家族、ご友人との集まりに、美味しいワインで乾杯！
人気のワインを6本おまとめし、さらにグラスも付いた特別セットです。

【セット内容】以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. シン キュヴェ ブラン×1本
当店通常価格 ￥3,300
受賞歴 サクラアワード 2019　ゴールド、 第20回 ジャパン・ワイン・チャレンジ　金賞、 ロバー
ト・パーカー 86ポイント！
テイスティングノート ライトで淡い麦わら色をし、生き生きとした泡が絶えなく連続して出てくる。
ノーズは素晴らしく豊かでクリーン、実に芳香が強く、ピーチのタッチがあり、更に繊細なイースト
のニュアンスを持つ。風味はドライでエレガント、ヴェルヴェットの様なクリーミィさを持ち、クリー
ンでフレッシュな後味がある。アペリティフとして、またいつでも少しの泡が生活の喜びを増やして
くれます。
生産者 リチャード・ハミルトンワイングループ
生産国 オーストラリア
タイプ スパークリングワイン
テイスト 中辛口

2. ピーロート・ブルー カビネット (2022)×1本
当店通常価格 ￥3,300
テイスティングノート 黄色がかった麦わら色。フルーティーで心地よく、調和が取れている。ノー
ズはリング/洋ナシ、桃/アプリコット、柑橘類、花を示す。軽い酸味と凝縮した甘味を持ち、とても
飲みやすい逸品。
合う料理 アジア料理、パスタ、チキン、チーズ、スパイシーな料理などと好相性
葡萄品種 ミュラー・トゥルガウ、リースリング
生産者 フェルディナンド・ピーロート
生産国 ドイツ
タイプ 白ワイン
テイスト フルーティー

3. ホワイトヘイヴン ソーヴィニヨン・ブラン (2022)×1本
当店通常価格 ￥4,840
テイスティングノート たっぷりとした風味を持つミディアムボディワイン。テロワールの風味をたっ
ぷりと表現し、すっきりした後味が続く。
合う料理 新鮮な魚介類、ムール貝、サマーサラダなどと好相性。
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン
認証 SWNZサスティナブル認証
生産者 ホワイトへイヴン・ワイン・カンパニー
生産国 ニュージーランド
タイプ 白ワイン
テイスト 辛口

4. パナメラ シャルドネ (2022) ×1本
当店通常価格 ￥3,740
テイスティングノート 鮮やかな黄金色。マイヤーレモン、リンゴ、梨の活き活きとしたアロマが立
ち上り、ほのかなバニラとシナモンを伴う。熟した梨と、マイヤーレモンの美味しい風味に、キャラ
メルを少し含む。テクスチャーは豊かでまろやか、キリッとした後味へと続く。
合う料理 ハーブで焼いたチキン、グリル/蒸したサーモン、マカロニチーズ、シーザーサラダなどと
好相性
葡萄品種 90%シャルドネ、10％様々な白葡萄
生産者 ストーリー・リッジ・ヴィニャーズ
生産国 アメリカ
タイプ 白ワイン
テイスト 辛口

5. トソ カベルネ・ソーヴィニヨン (2021) ×1本
当店通常価格 ￥ 3,410
テイスティングノート クリーンでフルーティなノーズ。プラムとカリンのアロマをほうふつさせ、
エレガントなオークの含みを持つ。ブラックベリーとリコリスの果実味の、マイルドなブーケの味わ
いが現れる。重厚でがっしりしている。豊かで長い余韻の風味は、バニラとオークのスモーキーなア
クセントへと続く。



　 ピーロート・ジャパン株式会社

〒108-0075 東京都港区港南2丁目13番31号 ホームページ www.pieroth.jp
電話番号 (03)3458-4455 FAX (03)3458-4538 Eメールアドレス service@pieroth.jp

　

合う料理 パスタ、赤肉、チーズなどと好相性
葡萄品種 100％ カベルネ・ソーヴィニヨン
生産者 ボデガス・ヴィニャード パスカル・トソ
生産国 アルゼンチン
タイプ 赤ワイン
テイスト 辛口

6. シガリュス ルージュ (2020) ×1本
当店通常価格 ￥ 8,800
世界最高峰トップ10に入るレストラン「オーベルジュ・デュ・ヴィユー・ピュイ」で提供されてい
る傑出したワイン
テイスティングノート マホガニー色がかった濃いルビー色。ブーケは凝縮した非常に熟した黒果実、
グリルしたスパイス、トーストしたオークの芳香を示す。ビロードのようなタンニンを持つ、豊かな
味わい。黒果実、ブラックチェリー、プラムのアロマを再び感じ、長く複雑な焦臭を含み、ミントの
香りへと続く。長く、完璧なバランスの後味。
合う料理 ソース添えの赤肉やチキンのロースト、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 メルロー、シラー、カベルネ・ソーヴィニヨン、カラドック、グルナッシュ・ノワール、
ムールヴェードル、カリニャン
認証 バイオダイナミック：デメテール認証、オーガニック：AB
生産者 ジェラール・ベルトラン
生産国 フランス
タイプ 赤ワイン
テイスト 辛口

プレゼント：オバーグラス赤ワイン用2個セット(非売品) ×1セット

畑 / 醸造方法

・本セットはオンラインショップ限定のセットです。
・対面やお電話などからはご注文いただけません。
・価格はすべて税込です。
・送料が含まれています。
・ご注文状況により、掲載とヴィンテージが変更となる場合がございます。


