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メナージュ・ア・トロワ 6本セット
9704917

メナージュ・ア・トロワ アメリカ

仕様

地域： アメリカ / カリフォルニア

スタイル：セット

テイスト： 辛口 / 中辛口

容量：750ml

説明

メナージュ・ア・トロワのリッチさと爽やかさが楽しめるセット

※本商品は以下ワインが各1本ずつ含まれています。

※メナージュ・ア・トロワは以下の認証を取得しています。
サスティナブル認証 カリフォルニア・グリーン・メダル-サスティナブル・ワイングローイング、ビ
ジネス・リーダーシップ・アワード、カリフォルニア・サスティナブル・ワイナリー認証

1. メナージュ・ア・トロワ ライムライト ピノ・グリージョ (2020) 白/辛口
テイスティングノート 爽やかなシトラスの風味が際立っている。オレンジの花のアロマが、ピリッ
としたキーライムや口当たりのよいグラニースミスアップルの風味へと続く。ハニーサックルの甘さ
とミネラルの含みが、前面に感じるシトラスとバランスを取り、程よい余韻と爽やかな後味が特徴的。
合う料理 ビーフ、ポーク、パスタ、ピザ、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 78%ピノ・グリージョ、14%コロンバール、4%トンプソン・シードレス、3%リースリン
グ、1%マスカット

2. メナージュ・ア・トロワ ホワイト (2021) 白/オフドライ
テイスティングノート 爽やかでフルーティ、親しみやすい味わいを示し、飲みやすい。柑橘類とト
ロピカルフルーツの風味が調和し、すっきりした酸味を伴う。
合う料理 シーフード、魚、家きん、サラダ、チーズなどと好相性
葡萄品種 44% シャルドネ、34% モスカート・アレキサンドリア、21% シュナン・ブラン、1% そ
の他

3. メナージュ・ア・トロワ ゴールド (2019) 白/辛口
受賞歴 サクラアワード2022　ゴールド！
テイスティングノート 輝きのある黄金色。ノーズはリッチで複雑。クレームブリュレ、パイナップ
ル、花の含みのアロマと、トロピカルフルーツの風味が、バニラや甘いスパイスと融合する。長い余
韻の、バターのようなクリーミーなテクスチャーの後味。
合う料理 シーフード、魚や鶏肉の料理、サラダ、さまざまなチーズと好相性。
葡萄品種 94% シャルドネ、4% ヴィオニエ、2% ヴェルデホ

4. メナージュ・ア・トロワ ラビッシュ (2018) 赤/辛口
受賞歴 サンディエゴ・ワイン・チャレンジ2020　銀賞、ウエスト・コースト・ワイン・コンペティ
ション　金賞＆90 ポイント！
テイスティングノート 深いルビー色。魅惑的なブルーベリーの風味をまっすぐに感じる。継ぎ目の
無い味わいは、リッチで熟したブルーベリーとジューシーなブラックプラムの風味が融合し、ダーク
ココアと官能的なバニラの含みが絡み合い、滑らかなチョコレートのような後味へと続く。フルボ
ディ、まろやかで柔らかく、華やかで見事なメルローはとてもユニークでリッチ。
合う料理 ビーフ、ポーク、パスタ、ピザ、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 84%メルロー、6%プティ・ヴェルド、5%シラー、4%プティ・シラー、1%その他

5. メナージュ・ア・トロワ デカデンス (2018) 赤/辛口
テイスティングノート 濃いルビー色。たっぷりとしたベリー類とダークチョコレートのアロマを示
す。程よいタンニンのストラクチャーを持ち、ブラックチェリー、カシス、ブラックベリーの風味が
バニラスパイスと混ざり合い、長い余韻の後味が続く。
合う料理 ビーフやポーク料理、パスタ、ピザ、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 98% カベルネ・ソーヴィニヨン、2% メルロー

6. メナージュ・ア・トロワ ミッドナイト (2020) 赤/辛口
テイスティングノート ガーネット色。ブラックベリーとプラムの風味、ほのかなモカとエキゾチッ
クスパイスを伴う。滑らかで柔らかく、長く力強い後味が続く。
合う料理 非常に汎用性の高いワイン。牛肉、豚肉、ボリュームのある料理、パスタ、ピザ、熟成し
たチーズなどと好相性。
葡萄品種 46% メルロー、40% カベルネ・ソーヴィニヨン、11% プティ・シラー、3% プティ・ヴェ
ルド


