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プレリュード・ア・グラン・ピュイ・デュカス 4
本セット

9700089

シャトー・グラン・ピュイ・デュ
カス フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / ポイヤック

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- ポイヤック

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

本セットは下記記載のワインが各1本ずつ含まれた4本セットです。

メドック格付け5級のシャトー・グラン・ピュイ・デュカスは、CAグラン・クリュが所有する大変名
高いシャトーであり、クレディ・アグリコル・バンクから補助金を受けている。
シャトー・グラン・ピュイ・デュカスは遡ること、アルノー・デュカス氏がジャック・ドゥ・セギュー
ルからラフィットの領地を購入した17世紀に端を発する。息子のピエール氏が購入し、区画を交換
して、エステートを60haに広げ、1855年に第5級に格付けされた。そのエステートは1932年にグ
ラン・ピュイ・デュカスの名を取った。
1971年に所有者が変わったのを機に、エステートへの新たな投資と再建が行われ、畑や大樽の新施
設を増設し、新しい技術を取り入れていった。2004年には、CAグラン・クリュがエステートを買収
し、シャトー全体の改良計画を敢行していった。現在は、テクニカルディレクターのアンヌ・ル・ナ
ワー氏や、コンサルタントでエノロジストでありシャトー・アンジェリュスのオーナーでもある、ユ
ベール・ドゥ・ブアール氏が管理している。畑は3区画から構成され、全体で40haとなる。ガロン
ヌ県の砂利や砂地質の土壌から成り、カベルネ・ソーヴィニヨン60％とメルロー40％が栽培されて
いる。北にはムートン・ロートシルト、ラフィット・ロートシルト、ポンテ・カネのシャトーが隣接
する。

テイスティングノート 選果を全て手作業で行う丁寧な造りで、ポイヤックで長い伝統をもつ赤ワイ
ン。ラムや子牛などの肉料理と好相性。

1. プレリュード・ア・グラン・ピュイ・デュカス (2015)
デキャンタ―　92ポイント！
ジェームス・サックリング　90ポイント！

2. プレリュード・ア・グラン・ピュイ・デュカス (2016)
サステイナブル認証　HVE3認証

3. プレリュード・ア・グラン・ピュイ・デュカス (2018)
サステイナブル認証　HVE3認証
ワイン・エンスージアスト　92ポイント！
デキャンタ―　91ポイント！
ジェームス・サックリング　91ポイント！
ファルスタッフ　90ポイント！

4. プレリュード・ア・グラン・ピュイ・デュカス (2019)
サステイナブル認証　HVE3認証
ジェームス・サックリング　93ポイント！


