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初夏に飲みたい白ワイン 6本セット
1210152

仕様
テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

本ページの商品は、ダイレクトメールをお受取いただいたお客様専用の商品です。
ご購入時に必ずクーポンコードをご利用のうえご注文をお願いいたします。

もしクーポンコードが使用されていない場合、ご注文を承ることができません。
この場合のご注文はキャンセルとさせていただきますので、ご了承のほどお願いいたします。

本セットには以下商品が1本ずつ含まれています。
リーデル白ワイン用グラス2脚付き！

【セット内容】

1. カザマッタ・ビアンコ, ビービー・グラーツ (2021)
イタリア、トスカーナ / 白 / 辛口
通常単価 ￥4,620 ×1本
テイスティングノート 口に含むとすぐにアルジェンターリオが目に浮かび、海風、土壌、太陽、そ
してマレンマのワイン産地の香りが漂います。ピリッとして、オレンジや桃の花の芳香に、ヴェルメ
ンティーノの柑橘類と酸が続き、トレッビアーノとアンソニカの洋ナシ、エキゾチックフルーツ、ボ
ディが表れます。byビービー・グラーツ
葡萄品種 60% ヴェルメンティーノ、30% トレッビアーノ、10% アンソニカ
認証 ユーロリーフ認証(オーガニック)

2. ホワイトヘイヴン ソーヴィニヨン・ブラン (2022)
ニュージーランド、マールボロ / 白 / 辛口
通常単価 ￥4,950 ×1本
テイスティングノート たっぷりとした風味を持つミディアムボディワイン。テロワールの風味をたっ
ぷりと表現し、すっきりした後味が続く。
合う料理 新鮮な魚介類、ムール貝、サマーサラダなどと好相性。
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン
認証 SWNZサスティナブル認証

3. ファッフ ブラック・タイ アルザス (2020)
フランス、アルザス / 白 / 辛口
通常単価 ￥4,400 ×1本
テイスティングノート 淡い黄色で、繊細なノーズ。フローラルで柑橘系の風味を示し、バーベナ、
レモン、アカシアの含みが味覚を刺激し、すばらしい凝縮感と新鮮味を持つ。心地よいアロマと長い
余韻の後味が続く。
合う料理 寿司、シーフードの前菜、チーズなどと合う
葡萄品種 50% リースリング、50% ピノ・グリ

4. ピーロート・オレンジ・ワイン (2021)
ドイツ、ナーエ / オレンジ / 辛口
通常単価 ￥3,300 ×1本
テイスティングノート オレンジがかった琥珀色。ブーケは熟したリンゴと洋ナシのアロマを示し、
ほのかなオレンジピールが支えている。フルーティーなアロマに、エレガントなタンニンの含みが加
わり、味わいを引き立てている。フルボディで複雑。
合う料理 魚料理、シーフード、ブイヤベースなどと好相性

5. リチャード・ハミルトン アーモンド・グロウヴ シャルドネ (2022)
オーストラリア、マクラーレンヴェイル / 白 / 辛口
通常単価 ￥4,400 ×1本
テイスティングノート 鮮やかな緑色がかった淡い黄色。ノーズはネクタリンや桃を示し、フレンチ
オーク熟成からくる見事な複雑さを伴う。風味豊かで、素晴らしく長い余韻が続き、すっきりして柔
らかい酸味を持つ後味。
合う料理 鴨肉、魚料理、茄子のラザニア、チーズなどと好相性
葡萄品種 シャルドネ

6. ヴァルフォルモサ オリヘン・ブリュット
スペイン、ペネデス / 白・泡 / 辛口
通常単価 ￥3,520 ×1本
テイスティングノート 淡い麦わら色で少々グリーンがかっている。ノーズはグリーンアップル、洋
ナシ、アプリコットの様なフルーツと発酵によるペーストリーやナッツが混ざり合うフルーティーな
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芳香。風味は融和し、かすかな酸味が食欲をそそる。まろやかで優雅、フルーティーな特徴を持ちク
ラッシクな後味を持つ。
合う料理 あらゆる食事とよく合う
葡萄品種 チャレッロ 40%、マカベオ 30%、パレリャーダ 30%
認証 ヨーロッパベジタリアン連合によるヴィーガン認定


