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ロゼ 6本セット
9703752

仕様
スタイル：セット

容量：750ml

説明

世界的に流行するロゼで、ハレの日を祝う

※本セットは以下ワインが各1本ずつ含まれています。

1. ドメーヌ・ド・リル ロゼ (2020)
ロゼワイン
生産国: フランス/ポルクロール
テイスト: 辛口

テイスティングノート 滑らかで繊細、フレッシュで生き生きとしている。ノーズは小さい赤果実を
示し、エアレーションすると新鮮な桃、メロン、白いイチゴの複雑味が現れる。ドライでエネルギー
に溢れる味わいは、見事に複雑な芳香を持つ。心地よい後味は、地中海の真ん中で生産されているこ
とを忘れてしまいそうな、魅惑的な塩味を伴う。
葡萄品種 グルナッシュ32％、シラー31％、サンソー20％、ムールヴェードル12％、ティブラン5％

2. トソ ロゼ (2021)
ロゼワイン
生産国: アルゼンチン/メンドーサ
テイスト: 辛口

テイスティングノート ブラックベリー、ラズベリー、チェリーと花のアロマを示す。フレッシュで
芳醇さの中に、ほのかな柑橘を伴い、ベリー果実のフルーティーさを際立たせている。素晴らしい酸
味のバランスを持つ。
合う料理 シーフード、パスタ、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 100% マルベック

3. バルベラーニ・アモーレ・ロザート (2020)
ロゼワイン
生産国: イタリア/ウンブリア
テイスト: 辛口

テイスティングノート 輝きのあるやわらかいピンク色。 ノーズは魅力的な野イチゴ、カラント、シ
トラスの花の含みが広がり、フレッシュで魅力的なピーチ、ストロベリー、ラズベリーの風味が長く
続く後味。
合う料理 刺身、貝、野菜添えのサラダ、アイスクリームや新鮮なフルーツと好相性。
葡萄品種 100% サンジョヴェーゼ

4. ペニャスカル ロザード
ロゼワイン
生産国: スペイン/カスティーリャ・イ・レオン
テイスト: 中甘口
受賞歴
ジルベール・エ・ガイヤール　金賞！

テイスティングノート 澄んだ輝きのあるラズベリーピンク色のワイン。非常にフルーティーで香り
の良い野生の赤果実の強い香りを示す。口中に残る未発酵の砂糖によって与えられる繊細なブーケと
比類のない滑らかさを持つワイン。
合う料理 どんな国のどんなお料理とも好相性。いつでも、お祝い事にも。朝や午後の前菜、軽いお
魚やシーフード、白肉、グリルしたお料理、サラダなど、また地中海、アジアやイタリアンお料理と
好相性。
葡萄品種 テンプラニーニョ、ボバル、カベルネ・ソーヴィニヨン

5. アール・ド・ヴィーヴル ロゼ (2020)
ロゼワイン
生産国: フランス/ラングドック・ルーション
テイスト: 辛口

テイスティングノート 淡い光沢のあるピンク色。ノーズはレッドベリー、カシス、イチゴを示し、
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バラと柑橘の含みを伴う。フレッシュな味わいは、長く続く芳醇なアロマとバランスが取れている。
合う料理 アペリティフとして、また野菜や魚の前菜と合う。地中海料理や白肉のバーベキューなど
とも好相性。
葡萄品種 グルナッシュ、サンソー、シラー

6. メナージュ・ア・トロワ スパークリング ロゼ
ロゼワイン
生産国: イタリア/ヴェネト
テイスト: 辛口
受賞歴
テイスティング・パネル　91ポイント！

テイスティングノート 熟したラズベリー、野生のイチゴ、繊細なバラの花びらの泡の芳香に包まれ
る。柔らかく、繊細なピンク色の泡がグラスの中に浮かぶ。酸味のあるクランベリーとフレッシュな
花の香りを含む。泡がはじけ、美味しくバランスの取れた果実風味の味わいを示し、ほのかな甘みを
持つ。生き生きとし、すっきりとした、ドライでクリーンな後味が伴う。完ぺきなウキウキするよう
な出会い。
合う料理 脂っこい料理、揚げ物、フルーツタルト、スパイシーなバーベキュー料理と好相性。アペ
リティフとしても楽しめます。
葡萄品種 ピノ・ノワール、メルロー、ラボッソ

希望小売価格￥26,521（税込）


