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シエナ タマイオアサ・ロマネアスカ (2023)
9331364

ドメーヌ・ヴィナルテ ルーマニア

仕様

地域： ルーマニア / オルテニア

原産地呼称： ルーマニア / D.O.C.- CMD メハディンティ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： タマイオアサ・ロマネアスカ

テイスト： 中甘口

アルコール度数(%)： 12.0%

サーブ温度： 8℃から10℃

容量：750ml

説明

ジャスミンの香りが誘う、味わい深い中甘口ワイン

テイスティングノート 淡いレモン色。繊細なノーズは、ほのかなグレープフルーツピールやエルダー
フラワーを示す。味わいはライムハニー、アカシアの花とジャスミンのアロマを引き出し、爽やかな
酸味は、味わい深さを際立たせている。
合う料理 アジアン料理、魚、家きん、デザートなどと好相性
葡萄品種 タマイオアサ・ロマネアスカ

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 メヘディンツィ
気候 温暖な大陸性気候で地中海の影響を受ける
地質 砂利、砂、泥灰が混ざる、沖積粘土質土壌
収穫 9月
醸造 収穫後選果し、除梗、破砕、圧搾する。発酵し、清澄とろ過後、瓶詰めする

酸度 5.38g/L
残糖度 22.38g/L


