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ケラーショッペン アウスレーゼ (2023)
557736

フェルディナンド・ピーロート ドイツ

仕様

地域： ドイツ / ラインヘッセン

原産地呼称： ドイツ / アウスレーゼ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： リースリング

テイスト： 甘口

アルコール度数(%)： 9%

サーブ温度： 10℃から12℃

容量：750ml

説明

ピーロート家は17世紀から葡萄を栽培し、ワインを造ってきました。本品はライン川が囲む銘醸地
ラインヘッセンで育まれたシルヴァーナを使用。ワインは麦わら色で、芳醇で表情豊か、フレッシュ
でとてもフルーティー。グリーンアップル、洋ナシ、柑橘系果実の芳香を示し、ミネラルを含み、と
ても長い余韻を持ちます。

テイスティングノート レモンイエローの色合い。パイナップルとアプリコットのアロマを示し、ほ
のかなバナナと桃も感じられる。心地よい味わいを持ち、素晴らしく飲みやすい一本。
合う料理 スパイスの効いたアジア料理、クリーミーなデザートなどと好相性。
葡萄品種 リースリング

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されますのでご了承ください。

畑 / 醸造方法

アウスレーゼ アウスレーゼは、完熟した、遅めに収穫された葡萄からのみ成るワインです。熟した
濃厚と円みを持ち、柔らかく、芳醇で心地よい甘味を持つ。

アペラシオン：ラインヘッセン
ラインヘッセン地方は、ドイツ最大のワイン生産地。ナーエ川の西と、ライン川の東北に位置する。
ラインヘッセンを囲む丘により芳醇で、繊細、柔らかい丸味と優しい風味、たっぷりの果実味を持つ
ワインが造られる。代表的な品種は、白のミュラー・トュルガウとリースリング、赤のドルンフェル
ダーがあり、シルヴァーナの量産地でもある。

酸度 6.10g/L
PH 3.24
残糖度 64.60g/L


