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ディアデーマ ダマーレ ビアンコ (2022)
9316886

ディアデーマ イタリア

仕様

地域： イタリア / トスカーナ

原産地呼称： イタリア / I.G.T.

スタイル：白ワイン

葡萄品種： ソーヴィニヨン・ブラン ヴィオニエ ヴェルメンティーノ

テイスト： 辛口

アルコール度数(%)： 13%

サーブ温度： 8℃から10℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 幅の広いアロマを示し、ほのかなキゾチックフルーツと白い花を伴い、芳醇
なハーブの顕著な香りが際立つ。柔らかくすっきりとした味わいは、調和とバランスが取れている。
余韻は長く持続し、キウイの繊細な心地よさを感じる後味。
合う料理 オレンジと生姜風味のエビのソテー、レモングラスとナンプラー風味のベトナム風ポーク
チョップなどと好相性
葡萄品種 ヴェルメンティーノ、ヴィオニエ、ソーヴィニヨン・ブラン

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

テロワール 丘陵
葡萄畑の位置 キャンティ地域
気候 温暖
地質 粘土質土壌
収穫 手摘み
醸造 ヴェルメンティーノとソーヴィニヨン・ブランはステンレスタンク、シャルドネは樽で発酵す
る。清澄は約3ヵ月。
熟成 最低3ヵ月瓶内熟成する

受賞歴

サクラアワード2024　シルバー！

後続2023ヴィンテージ
アンヌアリオ デイ ミリオーリ ヴィーニ イタリアーニ　96/99ポイント！
ジェームス・サックリング　91ポイント！


