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プラット (2020)
9296062

カ・ディ・フラーティ イタリア

仕様

地域： イタリア / ロンバルディア / ルガーナ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： シャルドネ ソーヴィニヨン・ブラン トゥルビアーナ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14%

サーブ温度： 10℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート トロピカルフルーツのほのかな野菜とミネラルの風味を伴い、繊細さと優雅
さが広がる。豊かで洗練された甘さは酸味と完璧なバランスの風味を持つ。
合う料理 フォアグラのカナッペ、白肉や白身魚と好相性。
葡萄品種 50% トゥルビアーナ、25% シャルドネ、25% ソーヴィニヨン・ブラン

畑 / 醸造方法

テロワール ルガーナ
気候 地中海性気候
地質 粘土と石灰質土壌
醸造 トゥルビアーナは遅摘みで行い、一年間酵母を添加し寝かせる
熟成 6ヶ月間瓶熟成

酸度 6.9g/l
PH 3.11
残糖度 16.5g/l


