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プロメス・ド・ドゥルト (2019)
9285354

ドゥルト フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- ブライ・コート・ド・ボルドー

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： メルロー

テイスト： 辛口

アルコール度数(%)： 14.2%

容量：750ml

説明

オンラインショップ限定販売品

テイスティングノート 魅力的なルビーレッド色。美味しく新鮮なフルーツの含みが広がる。柔らか
い味わいは、イチゴとブラックチェリーの含みへと続き、リッチなタンニンの骨格が支える。完ぺき
なバランスは、ピュアな果実味の特徴を持ち、後味はまろやか。
合う料理 アペリティフとして、またアントルコート・ボルドレーズ、鶏のソース煮、焼き鳥や、キ
ヌアとズッキーニ、点心などと合う。チーズの盛り合わせや、タパススタイルのおつまみとも好相性。
葡萄品種 100% メルロー
オーガニック認証 AB認証 (Agriculture Biologique)、Certifi par FR-BIO-01、AGRICULTURE
France

畑 / 醸造方法

醸造 温度管理されたステンレスタンクで醸造を行う伝統的手法。発酵前にコールドマセラシオンす
る。
熟成 ステンレスタンクで熟成し、数回澱引きする。


