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ボワゼル・シャンパーニュ ジョワイヨ・ドゥ・
フランス (1996)

9838210

シャンパーニュ・ボワゼル フランス

仕様

地域： フランス / シャンパーニュ

原産地呼称： フランス / A.O.C.- シャンパーニュ

スタイル：スパークリングワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール シャルドネ

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

アルコール度数のポテンシャルの高さと例外的な酸味に特徴付けられる、驚く程高品質な葡萄を生み
出し、過去の最も偉大なヴィンテージ、1834年、1893年、1928年に匹敵する稀な年である。

テイスティングノート 鮮やかなゴールデンイエローをし、きれいに連続して出てくる、繊細でクリー
ミィな泡…目に映る真の喜び。ノーズは豊かで芳香が強く、フィネスと純粋さを持つ。最初のアロマ
は、ドライフルーツとアプリコット、更にマイルドなスパイスの含みを示す。その後ノーズはより複
雑になり、ミネラルの香りを背景に、ブリオッシュとビスケットの含みを持つ。風味のアタックは素
晴らしく、豊潤であると同時に濃縮されている。テクスチャーは素晴らしく強調されており、驚く程
の軽やかさとフィネスという偉大な宝を併せ持つ。トーストしたアーモンドと柑橘類の含みが、調和
をとりながら風味を高めている。驚く程のフレッシュさは、秀逸な熟成のポテンシャルの証である。
後味は豊潤で、素晴らしく長い余韻を持つ。
合う料理 軽やかな泡と複雑さは、このワインをフランス料理の真髄の為の完璧なパートナーにして
おり、更に洗練されたアペリティフとして、又はロブスターのサラダ、上質で熟成したパルメザンチー
ズともお楽しみいただけます。
葡萄品種 60％ モンターニュ・ドゥ・ランスのピノ･ノワール、40％ コート・デ・ブランのシャルド
ネ

畑 / 醸造方法

醸造 "キュヴェ"は、グラン･クリュとプルミエ･クリュの葡萄のみをブレンド。


